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BORDEAUX BLANC

LA CUVEE CLASSIQUE DU CHATEAU.
UNE CUVEE AU STYLE INTEMPOREL.

LES ACTEURS

PROPRIETAIRES
Frédeéric & Anne Bellanger

OENOLOGUE
Stéphane Soubanere

DIRECTEUR COMMERCIAL

Camille Giai

+33(0)6 11 90 44 51
cg@chateau-roquefort.com

DANS LE VIGNOBLE

TERROIR
Argilo-calcaire

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ENCEPAGEMENT
85% Sauvignon Blanc - 15% Sémillon

AGE MOYEN DE LA VIGNE
30 ans

CULTURE DE LA VIGNE
En agriculture biologique

DANS LE CHAI

VINIFICATION

Inertage de la vendange - Macération pellicu-
laire - Fermentation a basse température

ELEVAGE
En cuves inox thermo régulées

ALCOOL PAR VOLUME
125

GARDE
2a3ans

NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES
30000 ) e

. DANS LA BOUTEILLE

ACCORD METS & VINS

Classique
Sur un chevre frais

Grand moment !
Une cuvée a servir sur un bar de ligne réti

Végétarien
Un risotto aux légumes verts et au pesto

Contenances - 75 cl
Cols/carton -+ 6 12
Cartons/palette - 100 | 50
Cols/palette - 600
Gencod + 3760 052 855 665
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