CHATEAU

ROQUEFORT

ENTRE-DEUX-MERS

LA GRANDE CUVEE DU CHATEAU ROQUEFORT
EN BLANC.
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DIRECTEUR COMMERCIAL

Camille Giai
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cg@chateau-roquefort.com

DANS LE CHAI

VINIFICATION
1 mois en barriques de chéne francais

ELEVAGE

Sur lies pendant 6 mois -+ Moitié en
barriques de chéne neuf. Moitié en
barriques de 1 vin

ALCOOL PAR VOLUME

13°

GARDE

3as5ans

NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES
12 000

DANS LE VIGNOBLE

TERROIR
Argilo-limoneux

ENCEPAGEMENT
85% Sauvignon Blanc - 15% Sémillon

AGE MOYEN DE LA VIGNE
25 ans

DANS LA BOUTEILLE

ACCORD METS & VINS

Classique
Un plateau de fromages affinés

Grand moment !
Un foie gras mi-cuit

Contenances + 75cl
Cols/carton + 6
Cartons/palette - 100
Cols/palette - 600
Gencod + 3760 052853838




