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Cols/carton   •            6        12

Cartons/palette   •   100     50

Cols/palette   •              600

Contenances   •             75 cl

Dans le vignoble

Dans le Chai

les Acteurs

Dans la bouteille

Côté logistique

LA CUVÉE CLASSIQUE DU CHÂTEAU.
UNE CUVÉE AU STYLE INTEMPOREL.

Frédéric & Anne Bellanger

Argilo-calcaire

Gencod   •   3 760 052 853 876

Macération pelliculaire à froid de 6h   •   
Pressurage   •   Fermentation basse température

Ce millésime possède une couleur rose 
pâle.
La trame est minérale avec une belle 
persistance.
Les fruits à chair blanche dominent à la 
dégustation.

Classique
Un beau plateau de charcuterie

Grand moment !
Un tartare de poisson ou des pintxos hauts en 
couleurs

Samuel Mestre

100% Cabernet Franc

En cuves inox thermo régulées

2 à 3 ans

25 ans

13,5°

12 000Camille Giai
+33 (0)6 11 90 44 51
cg@chateau-roquefort.com
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