CHATEAU TERTIEE
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AGRICULTURE

n BIOL IQUE
QB TERROIR g

Argilo-calcaire

ENCEPAGEMENT
70% Sémillon - 30% Sauvignon Blanc

AGE MOYEN DE LA VIGNE
ENTRE-DEUX-MERS 30ans ACCORD METS & VINS
Classique
CULTURE DE LA VIGNE Quelques fines de claires
RIVES EST AVANT TOUT UN CLIN D'OEIL AU COTE En agriculture biologique Grand moment !
' Une cuveée a associer avec des poissons blancs
MARITIME DU NOM DE LAPPELLATION DANS LE CHAI délicats (turbots, barbue) releves d'une cuillere
ENTRE-DEUX-MERS. de caviar Sturia Osciétre
Végétarien
ANNE & FREDE’R": ONT QUATRE FILLES : VINIFICATION Ceviche noix saint jacques, mangue et avocat
. A Vendange inertee - Maceration pelliculaire -
RAPHAE“.E, INES, VICTUIRE ET EVA, RIVES EST Fermentation a basse température CHATEAU ~‘.“
CERTAINEMENT AUSSI ACRONYME DE LEURS , ROQUEFORT S
“ ELEVAGE ! PR
PRENOMS... , rx
100% en cuves inox L 2 AN
Contenances - 75cl i A L o4l
2l o Sl
ALCOOL PAR VOLUME Cols/carton - 6 K—{/\V&/\@/
LES ACTEURS 13 Cartons/palette - 100 ENTRE-DEUX-MERS
\ Cols/palette - 600 205
GARDE GRAND VIN DE BORDEAUX
2a3ans Gencod - 3760 052 855 566 T
OENOLOGUE § e NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES
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