CHATEAU

ROQUEFORT NS LE ViGN

VINIFICATION TERROIR

1 mois en barriques de chéne francais Argilo-limoneux

ELEVAGE ENCEPAGEMENT

Sur lies pendant 6 mois -+ Moitié en 90% Sauvignon Blanc + 10% Seémillon

barriques de chéne neuf. Maitié en

barriques de 1vin AGE MOYEN DE LA VIGNE
ENTRE-DEUX-MERS >

ALCOOL PAR VOLUME 5ans

13 CULTURE DE LA VIGNE

GARDE En conversion bio

LA GRANDE CUVEE DU CHATEAU ROQUEFORT 3a5ans

NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES
18 000

FAMILLE BELLANGER

LES ACTEURS

PROPRIETAIRES
Frédéric & Anne Bellanger

OENOLOGUE

Samuel Mestre ACCORD METS & VINS
Classique A
DIRECTEUR COMMERCIAL Un plateau de fromages affinés CHATEAU

Camille Giai
+33(0)6 11 90 44 51
cg@chateau-roquefort.com

Grand moment !
Un foie gras mi-cuit

ROQUEFORT

{D BLANC

GRAND VIN DE BORDEAUX

Contenances + 75cl
Cols/carton + 6
Cartons/palette - 100
Cols/palette - 600
Gencod - 3760 052 855672




