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Château Roquefort met en lumière les grands terroirs calcaires  
de l’Entre-deux-Mers au salon « Terroirs en scène »  

organisé par Derenoncourt Vignerons Consultants

À l’occasion du Salon « Terroirs en Scène » organisé par les équipes de Derenoncourt Vignerons Consultants 
le 23 mars 2026, les équipes de Château Roquefort ont présenté les ambitions de la propriété et sont 
revenues sur dix ans d’investissements au service de l’avenir.

Le Château Roquefort, propriété de la Famille Bellanger, est implanté au cœur de la région de l’Entre-deux-Mers et est 
doté d’un patrimoine millénaire unique. Depuis plus de 6000 ans, les hommes ont habité et travaillé ce plateau calcaire.  
La transmission est au cœur du projet de la Famille Bellanger, et leur volonté est d’en faire un domaine exemplaire, ancré 
dans les valeurs du XXIe siècle. Château Roquefort propose des vins identitaires, précis, non ostentatoires, des vins qui 
reflètent le terroir et l’art de vivre de l’Entre-deux-Mers.

Des vins révélateurs de leur terroir

La propriété a mené sur les dix dernières années un vaste programme d’investissements destiné à restructurer le vignoble et à 
moderniser le chai et l’ensemble du bâti, un programme guidé par l’engagement RSE du domaine. La collaboration avec Julien 
Lavenu & Hannah Fiegenshuh de Derenoncourt Vignerons Consultants est venue compléter cette volonté de valorisation 
des grands terroirs calcaires de la propriété. L’exigence de la qualité associée au respect de l’environnement guident cette 
collaboration, dont l’objectif est de produire des vins identitaires qui expriment la mémoire calcaire de l’Entre-deux-Mers.

Les parcelles de blanc sont conduites en Agriculture Biologique depuis 2020, l’ensemble du vignoble ayant été restructuré. Le 
vignoble planté en rouge est également en cours de restructuration avec une évolution significative dans le choix des cépages 
qui ont été replantés (Cabernet Sauvignon, Malbec, Cabernet Franc). A noter que certains cépages ont été plantés pour 
diversifier l’encépagement et tester l’adaptation au changement climatique (Castets, Arinarnoa, Fer Servadou). Pour chaque 
parcelle, des fosses pédologiques permettent d’adapter la meilleure combinaison « porte greffe + pied » au terroir (sélection 
massale ou clonale suivant les cas). Un vaste programme d’investissements va être mené en fin d’année dans le chai pour 
vinifier au plus près du parcellaire.

Sous la houlette de Stéphane Soubanere, directeur technique de Château Roquefort, et Hannah Fiegenshuh, œnologue 
consultante chez Derenoncourt, les derniers millésimes illustrent ce nouvel élan.

Ces nouvelles orientations ont été soutenues par une refonte de la gamme des vins, une nouvelle plateforme de marque et un 
redéploiement des réseaux commerciaux qui réservent un accueil très favorable à cette nouvelle offre, notamment à l’export 
où 50% des ventes sont réalisées. Les vins de Château Roquefort sont présents sur les marchés traditionnels, et 60% des 
ventes sont faites par des vins « frais ». Une nouvelle gamme lifestyle est annoncée au Printemps, inspirée par l’art de vivre du 
Bassin d’Arcachon.

Camille Giai, Hannah Fiesgenshuh, Frédéric Bellanger et 
Stéphane Soubanere Les Roches Blanches 
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Focus sur l’un des derniers lancements : 
le Claret 

Ce Claret « Les Roches Blanches » est le fruit 
d’une réflexion sur la capacité à produire dans 
cette région de l’Entre-deux-Mers au terroir 
océanique frais, un vin rouge léger, friand, 
gourmand. Issu des parcelles  argilo-calcaires du 
terroir vallonné de Castelviel, le Merlot révèle ici 
un côté très digeste et facile à boire. On retrouve 
sur l’étiquette une pierre levée en forme de cœur 
plantée à l’entrée de la propriété.

Faire rayonner le territoire

Toute l’équipe est très engagée dans la vie économique 
locale et le domaine participe à de nombreux 
programmes culturels et associatifs. Labellisé 
« Slowtourism » et « Cyclotourisme », Château Roquefort 
accueille les amoureux de l’œnotourisme toute l’année, 
avec des visites et ateliers premium, propose une 
chambre d’hôtes et organise deux grands événements 
chaque année, le dîner d’été et la fête des vendanges. 
Le domaine a reçu en 2019 le « Best of Wine Tourism » 
dans la catégorie Architecture & Paysages.

Côté patrimoine historique, la Famille 
Bellanger a entrepris une campagne de 
restauration et de valorisation du patrimoine 
bâti, ainsi qu’une série de campagnes de 
fouilles archéologiques réalisées sous la 
direction du CNRS et de l’Association Méganéo 
sur le site néolithique de l’Allée Couverte.

L’esprit Roquefort, c’est avant tout le plaisir et 
la transmission : passion pour le travail de la 
vigne, convivialité au sein des équipes, plaisir 
de proposer des vins de grande qualité à des 
prix maîtrisés. Plaisir transmis de génération 
en génération depuis 1976, date à laquelle 
les parents de Frédéric, Jean & Christiane 
Bellanger rachetèrent la propriété.Anne & Frédéric Bellanger et leurs filles
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À propos de Château Roquefort

Château Roquefort est une propriété de la famille Bellanger située entre Garonne et Dordogne, au cœur de l’Entre-deux-
Mers, non loin de Saint Emilion. Sur 85 ha de vignes, le domaine produit des vins identitaires typiques des magnifiques 
terroirs calcaires de l’appellation. Sur 140 ha, forêts, bois et pâturages sont protégés. Le domaine propose des visites et 
ateliers thématiques, autour du vignoble, de la nature, de la gastronomie, et du patrimoine historique. Pour les amateurs 
de slow-tourisme et de vélo, la voie Roger Lapébie n’est qu’à un kilomètre du domaine. La chambre d’hôtes « La Maison de 
Léo » accueille les visiteurs pour une nuit ou plus, et l’Orangerie se loue pour des réceptions privées ou des séminaires. Le 
domaine a reçu le Best Of Wine Tourism 2019 dans la catégorie Architecture et Paysages.

Château Roquefort sur les réseaux sociaux  

www.chateau-roquefort.com

CHÂTEAU ROQUEFORT  33760 Lugasson - France
Tel. +33 (0)5 56 23 97 48  

CONTACT 

Camille Giai
Directeur Commercial
cg@chateau-roquefort.com

Château Roquefort, durable par nature

"Lug & Son", une nouvelle gamme de 
spiritueux artisanaux

Un an de travail collectif a été nécessaire pour 
imaginer cette nouvelle gamme distillée à 
Lugasson à quelques centaines de mètres du 
domaine. Autour d’Eva Bellanger, troisième 
génération de la Famille, d’Anne & Frédéric 
Bellanger, les propriétaires, ainsi que de François 
et Arnaud, les voisins et amis de la Distillerie 
de Guyenne basés dans le même village, 
l’équipe de Château Roquefort a lancé en 2025 
«  Lug  &  Son  » une gamme de spiritueux (deux 
Vermouths et un London Dry Gin) qui s’inscrit 
dans le prolongement de l’identité vigneronne du 
domaine. L’esprit bordelais, distillé au présent !

Frédéric Bellanger, Arnaud & François de la Distillerie de Guyenne, Camille Giai, Eva Bellanger


