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Roquefort présente une nouvelle gamme de vins inspirée par l’esprit de la presqu’ile du « Cap
Ferret », de ses cabanes en bois a la nature sauvage de ses plages balayées par l’océan, en
passant par ses restaurants branchés de la « cote ouest ». Ces vins évoquent les vacances, les
chaudes nuits d’été et le plaisir de s’attarder autour d’une table en famille et entre amis.

DANS LA BOUTEILLE

Aromes rafraichissants et intenses d’agrumes, accompagnés de délicates notes florales.
Une bouche marquée par la minéralité des sols calcaires. Un vin frais, digeste, avec une
légeére salinité en fin de bouche.

CERTIFIE
DANS L’ASSIETTE \’

Classique - Un plat de sushis et de sashimis.

Grand moment - Un ceviche de daurade royale.

Végétarien - Un risotto aux asperges et entre amis. AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

PROPRIETAIRES Frédéric & Anne Bellanger DANS LE CHAI

DIRECTEUR TECHNIQUE Stéphane Soubanére VINIFICATION Inertage de la vendange.
Macération pelliculaire.
Fermentation a basse température.

OENOLOGUE Hannah Fiegenschuh,
de Derenoncourt Vignerons Consultants
ELEVAGE En cuves inox thermo régulées.
DIRECTEUR COMMERCIAL Canmille Giai
+33 (0)6 11 90 44 51 ALCOOL PAR VOLUME 13%
cg@chateau-roquefort.com
GARDE 3ans
DANS LE VIGNOBLE
PRODUCTION 25 000 bouteilles
APPELLATION AOC Bordeaux Blanc
TERROIR Argilo-calcaire LOGISTIQUE
ENCEPAGEMENT 100% Sauvignon Blanc CONTENANCE - 0,75L  1,5L 3L
COLS/CARTON - 6 6 1
AL L S S e 20 ans CARTONS/PALLETTE - 90 30 96
COLS/PALLETTE - 540 180 96

CULTURE DE LA VIGNE Agriculture biologique



